


Patatine fritte 1 ( POSSIBILE CONTAMINAZIONE) 5
French fries

Bocconcini di pizza fritta 1,7 7
Fried pizza bites, burrata cheese  
and fresh tomato

Crostino con salsa tonnata e acciughe 1,7 9.5
Crouton with tuna sauce and anchovies

Bruschetta 1 8

Bruschetta, pomodorino fresco, aglio e basilico
Cherry tomatoes, garlic and basil



Margherita 1,7 8

Pomodoro, Fiordilatte di Agerola, olio EVO del Garda,  
basilico fresco
Tomato, Agerola fiordilatte cheese, Garda EVO oil,  
fresh basil

Marinara 1 7.5

Pomodoro, olio all’aglio, scorza di limone,  
polvere di origano
Tomato, garlic oil, lemon zest, oregano powder

Diavola 1,7 10.5

Pomodoro, Fiordilatte di Agerola, salamino piccante
Tomato, Agerola fiordilatte cheese, spicy salami

Wurstel 1,7 10

Pomodoro, Fiordilatte di Agerola, würstel Trentino 
Tomato, Agerola fiordilatte cheese, Trentino sausage 

Prosciutto, funghi e grana 1,7 12.5

Pomodoro, Fiordilatte di Agerola, prosciutto cotto 
Leoncini, funghi porcini, scaglie di Grana
Tomato, Agerola fiordilatte cheese, Leoncini cooked 
ham, porcini mushrooms, Grana cheese shavings



Quattro formaggi 1,7 13

Fiordilatte di Agerola, Gorgonzola, 
scaglie di Grana, Monte Veronese, Provola
Agerola fiordilatte cheese, Gorgonzola cheese,  
Grana cheese shavings, Monte Veronese cheese,  
Provola cheese

Tonno e cipolla 1,4,7 12.5

Pomodoro, Fiordilatte di Agerola, cipolla rossa infornata, 
filetti di tonno pinna gialla sott’olio, battuta di capperi
Tomato, Agerola fiordilatte cheese, baked red onion, 
yellowfin tuna fillets in olive oil, chopped capers

Norma 1,7 12.5

Pomodoro, Fiordilatte di Agerola, pomodorini confit, 
melanzane fritte, basilico fresco, ricotta affumicata
Tomato, Agerola fiordilatte cheese, confit cherry 
tomatoes, fried aubergine, fresh basil,  
smoked ricotta cheese

Capricciosa 1,7 13

Pomodoro, Fiordilatte di Agerola, funghi porcini, olive 
taggiasche, carciofi pugliesi, prosciutto cotto Leoncini, 
scaglie di Grana
Tomato, Agerola fiordilatte cheese, porcini mushrooms,  
taggiasca olives, artichokes, Leoncini cooked ham,  
Grana cheese shavings

Mediterranea 1,2,4,7,14 14.5
Pomodoro, pomodorino ciliegino alle erbe,  
acciughe del Mar Cantabrico, cipolla rossa infornata, 
mozzarella di bufala stracciata, basilico fresco
Tomato, cherry tomatoes with herbs, Cantabric 
anchovies, baked red onion, Buffalo mozzarella cheese, 
fresh basil



Calvetti 1,7 13
Pomodoro, Fiordilatte di Agerola, prosciutto cotto 
Leoncini, ricotta, grana Padano
Tomato, Agerola fiordilatte cheese, Leoncini cooked 
ham, ricotta cheese, Grana Padano cheese

Affumicata 1,7 15

Burrata affumicata, Fiordilatte di Agerola, funghi porcini,  
speck Trentino, tartufo fresco
Smoked burrata cheese, Agerola fiordilatte cheese, 
porcini mushrooms, Trentino speck, fresh truffle

Boscaiola 1,7 12.5

Fiordilatte di Agerola, misto funghi, salsiccia,  
Monte Veronese
Agerola fiordilatte cheese, mushroom mix, sausage, 
Monte Veronese cheese

Margherita 2.0 1,7 11

Fiordilatte di Agerola, pomodorini confit gialli e rossi, 
stracciatella di burrata, basilico fresco
Agerola fiordilatte cheese, red and yellow confit 
cherry tomatoes, stracciatella cheese, fresh basil

Cotto, patate e provola 1,7 12

Fiordilatte di Agerola, prosciutto cotto Leoncini,  
patate, Provola affumicata
Agerola fiordilatte cheese, Leoncini cooked ham, 
potatoes, smoked Provola cheese



Laziale 1,7 14.5

Pomodoro, Fiordilatte di Agerola, pepe nero,  
carciofi, guanciale Laziale croccante,  
Pecorino stagionato
Tomato, Agerola fiordilatte cheese, black pepper, 
artichokes, crispy Laziale pork cheek, seasoned 
Pecorino cheese

Vegetariana 1,7 10.5

Pomodoro, Fiordilatte di Agerola, verdure di stagione 
(zucchine melanzane, peperoni, cipolla rossa, funghi 
Porcini), scaglie di Grana
Agerola fiordilatte cheese , tomato sauce, seasonal 
vegetables (zucchini, eggplant, peppers, red onion, 
porcini mushrooms), Grana cheese shavings

Estate 1,7,8 13.5

Fiordilatte di Agerola, 3 pomodori (giallo, salsa 
pomodoro e confit), pesto di basilico, burrata, 
crudo e rucola
Agerola fiordilatte cheese, yellow and red cherry 
tomatoes, tomato sauce, basil pesto, burrata cheese,  
raw ham and rocket salad

Frizzantina 1,7 14.5

Fiordilatte di Agerola, salamino piccante, cipolla rossa 
caramellata, gorgonzola, salvia fritta, Pecorino e 
rosmarino
Agerola fiordilatte cheese, spicy salami, red 
caramelized onion, blue cheese, fried sage, rosemary  
and Pecorino cheese

Patagonia 1,2,7 15

Fiordilatte di Agerola, code di gamberi, zucchine,  
scorza di limone, pomodorini gialli, pesto di basilico

Agerola fiordilatte cheese, shrimps, zucchini, yellow 
tomatoes, basil pesto, lemon zest



Cafona 1,7 13.5

Fiordilatte di Agerola, Porchetta di Ariccia, pomodoro 
secco, Monte Veronese stagionato, rucola e cipolla 
caramellata
Agerola fiordilatte cheese, Ariccia’s porchetta,  
sun dried tomatoes, seasoned Monte Veronese cheese, 
rocket salad and caramelized onions

Aggiunte
Extras

2 / 3.5

Coperto
Cover charge

2

Fiori, alici e foglia di cappero 1,4,7 14

Fiordilatte di Agerola, fiori di zucca, battuto di capperi, 
filetti di Alici del Cantabrico, foglia del cappero
Agerola fiordilatte cheese, zucchini flowers, chopped 
capers, cantabric anchovies, capers leaves

Gentile 1,7,8 12

Fiordilatte di Agerola, zucchine gratinate, pomodori 
secchi, ricotta e noci
Agerola fiordilatte cheese, breaded zucchini, sun dried 
tomatoes, ricotta cheese and nuts

Napoletana 1,7 12.5

Fiordilatte di Agerola, salsiccia, friarielli,  
Provola affumicata 
Agerola fiordilatte cheese, sausage, friarielli, 
smoked Provola cheese

Bufala 1,7 10.5

Pomodoro, fiordilatte di Agerola, mozzarella di bufala,  
olio EVO del Garda
Tomato, Agerola fiordilatte cheese,  
Buffalo mozzarella cheese, Garda EVO oil



Caesar 1,3,7 14
Insalata gentile e Valeriana, pollo piastrato, salsa 
yogurt, Grana e crostini
Gentile and Valeriana salad, grilled chicken, yoghurt 
sauce, Grana cheese and croutons

Mixed salad, tuna, boiled eggs, cherry tomatoes, 
mozzarella cheese, anchovies, olives

Misticanza, tonno, uova, pomodorini, mozzarella,  
acciughe, olive

14Nizzarda 3,4,7

Mixed salad, rocket salad, red and yellow cherry 
tomatoes, Buffalo mozzarella cheese, basil oil, nuts

Misticanza, rucola, pomodoro, pomodorini giallo e 
rosso, mozzarella di bufala, olio al basilico, noci

12Caprese 7,8



Acqua 0,5lt.  
Water 0,5lt.  

2

Bevande analcoliche 
Soft Drinks

4

Sorbetto al limone 7 4
Lemon sorbet

Crema al caffè 4
Coffee cream

Tiramisù 1,3,7,8 6
Traditional tiramisù

Dolce del giorno 1,3,7,8 6
Dessert of the day



Piccola Small

Medium

Craft beers

Bottled beers

3.5

Media 6

Birre artigianali 6

Birre in bottiglia 6
Kellerbier , Hacker-pschorr (bionda fermentazione bassa) 
Hefe weiss , Hacker-pschorr (bionda fermentazione alta) 
Dunkel, Hacker-pschorr (rossa fermentazione bassa) 
Radler, Hacker-pschorr ( bionda fermentazione bassa)

Non-alcoholic beerBirra analcolica 5
Forst Analcolica 0,0 ( bionda fermentazione bassa)

Baladin Pop 6
Birra chiara, fresca e agrumata.  
Facile da bere e molto aromatica

Baladin Sud 6
Ambrata, morbida e profumata, con note di miele  
e spezie. Gusto pieno e avvolgente

Baladin Nazionale 6
Chiara e floreale, prodotta con ingredienti 100% italiani. 
Equilibrata e versatile



�1� Glutine, �2� Crostacei e derivati, �3� Uova e derivati, �4� Pesce e derivati, 
�5� Arachidi, �6� Soia e derivati, �7� Latte, �8� Frutta a guscio e derivati,  
�9� Sedano e derivati, �10� Senape e derivati, �11� Semi di sesamo e derivati,  
�12� Anidride solforosa e solfiti, �13� Lupino e derivati, �14� Molluschi e derivati. 
�1� Gluten, �2� Crustaceans and derivatives, �3� Eggs and derivatives, �4� Fish 
and derivatives, �5� Peanuts, �6� Soybeans and derivatives, �7� Milk, �8� Nuts 
and derivatives, �9� Celery and derivatives, �10� Mustard and derivatives, �11� 
Sesame seeds and derivatives, �12� Sulphur dioxide and sulphites, �13� Lupin 
and derivatives, �14� Molluscs and derivatives.

ALLERGENI / ALLERGENS



Questa era la frase ricorrente di zia Almerina 
Partita nel secondo Dopoguerra da Soave alla volta del Sud Africa. 

Lì ha costruito una famiglia ed è entrata a far parte della comunità locale 
non dimenticando mai le sue origini veronesi 


