
MENU DEGUSTAZIONE
T A S T I N G  M E N U

Ristorante Maffei 
Piazza delle Erbe, 38

Verona



DEGUSTAZIONE DI TERRA

TOAST CON TARTARE DI SCAMPI, PANNA ACIDA, MANGO AL TABASCO, LIME

BACCALÀ COTTO DOLCEMENTE AL PESTO GENOVESE
(PATATE, FAGIOLINI, CREMA DI PINOLI, SPUMA DI PATATE AL BASILICO E PARMIGIANO)
 

PLIN RIPIENO AL BROCCOLO, SALSA ALLE VONGOLE, PANE CROCCANTE

TATAKI DI TONNO, PISELLI AL WASABI, SOIA, CAVOLO CAPPUCCIO VIOLA MARINATO

TARTELLETTA AL LIMONE E MERINGA ALL’ITALIANA

UOVO A 61 GRADI, PECORINO, CICORIA RIPASSATA, PANE AL PEPE NERO

TARTARE DI MANZO, COLESLAW, GELATO ALLA SENAPE

MACCHERONCINO DI PASTA FRESCA CON RAGÙ DI CINGHIALE,
CREMA DI MELANZANE, POLVERE DI CAPPERO

GUANCETTA DI MANZO BRASATA ALL’AMARONE,
CREMA DI PATATE ALLE ERBETTE, RADICCHIO MARINATO

IL TIRAMISÙ DEL MAFFEI

Beef tartare, coleslaw, mustard ice cream

Homemade Maccheroncino pasta with wild boar ragù, eggplant cream, caper powder

Braised beef cheeks in Amarone wine,
potato cream with herbs, marinated radicchio

Tiramisù with Pandoro of Verona

DEGUSTAZIONE DI MARE

Toast with scampi tartare, sour cream, mango with tabasco, lime

Gently cooked salt cod with Genoese pesto
(potatoes, green beans, pine nut cream, basil and Parmesan potato mousse)

Broccoli-stuffed plin pasta, clam sauce, crispy bread

Tuna tataki, wasabi peas, soy sauce, marinated purple cabbage

M E A T  T A S T I N G  M E N U

FISH TASTING MENU

Low-temperature egg, pecorino cheese, sautéed chicory, black pepper bread

€ 75 p.p.

€ 85 p.p.

Lemon tartlet and Italian meringue
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